
WELCOME TO THE FAMILY

Sabores de frutos tropicais como a papaia ou o ananás 
são os mais presentes, envolvidos por leves aromas 

de madressilva. Termina com notas crocantes de pêra, 
ameixa amarela e um toque de baunilha.

PERFIL DE AROMAS

Ideal para tempos de calor, podes beber o nosso White 
Heights bem fresco puro ou como parte de um cocktail. 

De qualquer das formas, por que não experimentar 
algo novo? Faz o inesperado. Uma vez aberto, consumir 

dentro de 4-6 semanas. 

COMO SERVIR

Saboreia o nosso White Heights com snacks salgados 
como nozes, amêndoas ou batatas fritas com sal.

HARMONIZAÇÃO

Álcool: 19%
Acidez total: 3.54 g/L (ácido tartárico)

Baumé: 1.9
Alergénios: contém sulfitos

DETALHES TÉCNICOS

WHITE HEIGHTS
DAS VINHAS EM ALTITUDE
Uma nova geração na Cockburn’s desafiou os nossos 

enólogos a produzir uma gama de Portos experimentais, 
recorrendo a alguns dos melhores lotes reservados aos 

melhores vinhos. Vinhos do Porto frescos, vibrantes e que 
valem por si, independentemente de como são consumidos: 

simples ou misturados. Portos sem limitações.

Apresentamos o White Heights – um aromático porto branco 
de alta qualidade, ligeiramente mais seco e produzido a 

partir de vinhas em altitude. É perfeito tanto para misturar 
como para beber simples. Não nos limitamos a abraçar o 

inesperado: nós fazemo-lo acontecer.

Porto Tónico
Enche um copo com gelo e mistura 1/3 de Cockburn’s 

White Heights com 2/3 de água tónica. Mexe bem antes 
de decorares com uma rodela de limão e um raminho de 

hortelã. Depois, é só servir e aproveitar!
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